
	





De Marnixhoeve is een historische boerderij die zijn naam ontleent aan ‘Marnix 
van St-Aldegonde’. De graaf was een getalenteerd schrijver en dichter die 
bekend stond om zijn politieke en religieuze geschriften en in de 16-de eeuw 
een belangrijke rol speelde in de opstand tegen de Spanjaarden.

De oorsprong van het pand gaat terug tot de 18e eeuw. Het werd gebouwd 
als een typische Vlaamse hoeve. Ondertussen heeft het pand al verschillende 
bestemmingen gehad, variërend van landbouwbedrijf tot café, restaurant en 
evenementenlocatie.

Volg ons op  en 

Vandaag de dag herbergt het pand 
‘De Marnixhoeve’, drie verschillende 
entiteiten onder 1 dak:
•	De Marnixhoeve,
•	Cafe Latino
•	Casa Latino, de jongste telg.

Marnixhoeve en Cafe Latino 
onder 1 dak, elk met hun eigen 
specialiteiten. De Marnixhoeve 
biedt eerlijke, heerlijke gerechten 
van de Belgische keuken, terwijl 
Cafe Latino bekend staat om zijn 
smaakvolle Spaanse en Latijns-
Amerikaanse gerechten. 
Jong en oud voelen zich hier thuis.

EEN FEEST IN HET VOORUITZICHT?

Eén ding is zeker:
De combinatie van de prachtige 
landelijke omgeving , de kleurrijke 
decoraties en de Zuiderse muziek 
maakt dit de perfecte plek om 
te ontspannen of te feesten , hier 
schijnt het hele jaar door de zon op 
je bord en  je waant je op vakantie. 
Proef de sfeer!!!

ONZE HOEVE IS 
ONZE HACIËNDA

We helpen je heel graag verder! 
Neem alvast een kijkje in onze 
feestfolder.

Ontdek Casa Latino, een exclusieve 
en mysterieuze Speakeasy en 
feestlocatie in het hartje van 
ons pand. Deze verborgen parel 
biedt een unieke en betoverende 
ervaring en regelmatig kan je er 
genieten van exclusieve cocktails 
en Ibiza-vibes. Laat je verrassen 
door de onweerstaanbare charme 
en geniet van de intieme setting 
vol geheimen en elegantie. 



Classic
Havana 3, rietsuiker, limoen, munt, soda

Strawberry
Havana 3, rietsuiker, limoen, munt, soda, 
aardbei

Raspberry
Havana 3, rietsuiker, limoen, munt, soda, 
framboos

Raspberry Caramel
Havana 3, caramel, limoen, munt, soda, 
framboos

Blueberry
Havana 3, rietsuiker, limoen, munt, soda, 
blauwe bessen

Blueberry Ginger
Havana 3, rietsuiker, limoen, munt, Fever 
Tree ginger, blauwe bessen 

Passion
Havana 3, rietsuiker, limoen, munt, soda, 
passievrucht

Lichi
Havana 3, rietsuiker, limoen, munt, soda, lichi

Elderflower
Havana 3, rietsuiker, limoen, munt, soda, 
Elderflower

Mojinjo
Cacacha 61, rietsuiker, limoen, munt, 
Canada Dry

Moginto
Beefeater Gin, rietsuiker, limoen, munt, tonic

Royal
Havana 3, rietsuiker, limoen, munt, cava

 € 12,50

Mr Hendrickx Mojito	 € 14,50
Hendrick’s gin, munt, limoensap,  
rietsuiker, siroop, schweppes tonic touch of lime, 
rozemarijn	

Mediterranean Monkey € 15,00
Monkey 47, Fever Tree Mediterranean, 
zwarte peper, steranijs

Gin Hendrick's	 € 13,50
Tonic, Schweppes, ginger, chili

Gin Monkey 47	 € 15,00
Tonic, Schweppes pink pepper

Gin Drunken Horse	 € 13,00

Supplement tonic:	 € 4,00	
Schweppes chili gember, 
Schweppes premium, Schweppes pink pepper

HOEVE
MARNIX

MOJITO CORNER

GIN CORNER SHARING PLATO SORPRESA
als hapje van 2 tot 4 personen.
*Prijs per schotel.

Olijven, ansjovis, pan tomate, 
serrano, fuet, queso, 
tortilla en brood.

EEN KNABBEL BIJ JE BABBEL?

 € 32,00*



SOUR POWER!SOUR POWER!
Whisky Sour 
Bulleit bourbon whiskey, rietsuikersiroop, vers citroensap, appelsien bitters.

Gin Sour (ook in 0%)
Gin, rietsuikersiroop, vers citroensap, appelsien bitters.

Rum Sour (ook in 0%)
Rum, rietsuikersiroop, vers citroensap, appelsien bitters. 

CÓCTELES SIN ALCOHOLCÓCTELES SIN ALCOHOL
Lady Abricot 
Abrikozensap, aardbei, munt.

Fizzy Cherry 
Canada Dry, appelkers, limoensap.

Honeymoon 
Appelsiensap, appelsap, honing.

CÓCTELES CON 0% SPIRITSCÓCTELES CON 0% SPIRITS
Mojita 
Munt, Canada Dry, limoen, rietsuiker, 0% rum.

Strawberry Mojita 
Munt, limonade, limoensap, rietsuiker, aardbei, 0% rum.

Elderflower Collins
0& Ceders crisp, vers citroensap, vlierbloesem siroop, white peach and elderflower tonic

Ceder Collins
0% Ceder crisp, vers citroensap, rietsuiker siroop, schweppes selection

London Mule
0% tanquaray, vers limoensap, gemberbier

Amarena sour 
0% Nona, citroensap, rietsuiker siroop, vers appelkersensap, cherry bitters

Safe Sex On The Beach
Alcoholvrije wodka, appelsiensap, peach, veenbessensap. 

 € 9,50

HOEVE
MARNIX

CÓCTELES
COCKTAILS

 € 13,50

 € 14,00



 € 14,00

Caipiroska
Absolut wodka, rietsuikersiroop en 
limoenpartjes.
Classic of fruitsmaak* naar keuze.

Lazy Red Cheecks
Absolut wodka, rietsuikersiroop, violettesiroop, 
framboos.

Sex On The Beach
Absolut wodka, appelsiensap, peach, 
cranberrysap.

Bloody Mary
Absolut wodka, tomatensap, citroensap, 
worcestershire sauce, smoked tabasco, pezo, 
selder.

Moscow Mule
Absolut wodka, rietsuikersiroop, limoenpartjes, 
Fever Tree ginger.

Pornstar Martini
Absolut wodka, vers limoensap, passievrucht, 
vanillesuiker, shotje cava.

Espresso Martini
Absolut wodka, rietsuikersiroop, Khalua, 
espresso.

Caipirinha 
Cachaca, rietsuikersiroop, limoenpartjes.
Classic of fruitsmaak* naar keuze.

Daiquiri
Havana 3j, rietsuikersiroop, vers limoensap
Classic of fruitsmaak* naar keuze.

Canchanchara
Havana 7j, honing, vers limoensap.

Cuba libre (ook in 0%)
Rum, limoenpartjes, Coca-Cola.

Pina Colada
Havana 3j, Batida de Coco, ananassap.

Margarita
Tequila Gold, Cointreau, rietsuikersiroop,  
vers limoensap. 
Classic, met of zonder chilli of fruitsmaak* naar 
keuze.

Tequila Sunrise
Tequila Gold, Cointreau, appelsiensap, 
rodevruchtensiroop.

HOEVE
MARNIX

LOS CLÁSICOS
ONZE KLASSIEKERS

*Fruitsmaken:
Strawberry, Raspberry, Passion, 
of Blueberry. 

GIN CORNER 0%
0% Tanquaray	 €11,00
0% Nona	 €11,00
0% Ceders crisp	 €11,00

Schweppes selection:

Tonic & touch of lime	 €4,00
Ginger beer & chili	 €4,00
White peach & elderflower	 €4,00
Hibiscus €4,00
Orange blossom & lavender	 €4,00



APERITIEFAPERITIEF
Sangria	 € 8,50
Tinto de Verano	 € 7,60
Ricard 5 cl	 € 7,00
Pineau Des Charentes	 € 7,00
Porto rood	 € 7,00
Porto wit	 € 7,00
Sherry wit	 € 7,00
Campari orange	 € 8,50
Martini Bianco	 € 8,50
Martini Rosso	 € 8,50
Aperol spritz	 € 11,00
Aperol spritz alcoholvrij	 € 7,60

HUISWIJNHUISWIJN
Glas	 € 5,50
Karaf	 € 19,00
Fles	 € 26,00

BUBBELS BUBBELS 
Glas cava brut	 € 8,00
Fles cava brut	 € 36,00
Kirr Royal	 € 8,50

DIGESTIEVENDIGESTIEVEN
Jameson whiskey	 €  8,60
The famous grouse - blended scoth	 € 8,50
The glenlivet 12y	 € 12,50
Chivas regal 12y	 € 11,90
Bulleit bourbon	 € 10,50
High West Whiskey	 € 20,00
Laphroaig 10y	 € 13,00
Highland Park 12y VIKING HONOUR	 € 14,80
Havana 7y	 € 10,50
Havana Especial	 € 9,90
Martell cognac	 € 10,80
Carlos primero	 € 11,00
Calvados	 € 9,00
Sambuca	 € 7,50
Limoncello	 € 6,90
Baileys	 € 8,20
Olmeca tequilla gold	 € 7,50
Cointreau	 € 9,80
Gran marnier	 € 8,50
Amaretto	 € 7,50
43 (Spaanse likeur)	 € 8,00 HOEVE

MARNIX



HOEVE
MARNIX

FRISDRANKENFRISDRANKEN
Coca-Cola/ zero 	 € 3,20
Ritchie gember limonade (27,50 cl)	 € 4,60
Fuze Tea Black, Chamomille, Peach	 € 3,50
Schweppes Tonic premium	 € 4,60
Schweppes ginger chili	 € 5,00
Orangina	 € 3,50
Canada Dry 	 € 3,50
Pom tom	 € 6,80
Plat water	 € 2,90
Bruiswater	 € 2,90
½ l water plat/bruis	 € 5,20	

FRUITSAPPENFRUITSAPPEN
Minute Made appelsien	 € 3,30
Minute Made pompelmoes	 € 3,30
Minute Made appelkerssap	 € 3,30
Looza aardbei	 € 3,30
Looza ananas	 €3,30

De Drie Wilgen appelsap	 € 3,90
De Drie Wilgen tomatensap	 € 3,90

WARME DRANKENWARME DRANKEN
ATT Caffé koffie	 € 3,20
ATT Caffé espresso	 € 3,20
ATT Caffé deca	 € 3,30
Latte macchiato*	 € 3,90
Latte macchiato caramel*	 € 4,00
Latte macchiato hazelnoot*	 € 4,00
Latte macchiato speculoos*	 € 4,00
Cappuccino*	 € 3,60
* Deca supl bij Latte of Capucinno € 0,10

Vlaamse koffie	 € 3,80
Echte chocolademelk	 € 4,10
Chai Latte	 € 4,20
Verse muntthee	 € 4,90
Appelthee met gember	 € 6,80
Rode vruchten	 € 3,20
Earl Grey 	 € 3,20
Groene muntthee 	 € 3,20
Kamille	 € 3,20
Linde	 € 3,20
Appelthee met gember en rum	 € 13,50

Ritchie bevat meer sap dan 
andere limonades, 

flink minder suiker plus 
natuurlijke ingrediënten van 

hoge kwaliteit. 
Geproduceerd in België.

De sappen van De Drie Wilgen 
zijn 100% biologisch, vers geperst 
en zonder toevoeging van suiker. 

Bovendien gebruiken ze streekeigen 
vruchten & ingrediënten en worden 

ze lokaal geproduceerd in Nijlen.

ATT Caffé
opgericht in Triëst in 1995, heeft de 
oude methode van het branden 
van hout voortgezet en heeft zich 
gespecialiseerd in de ontwikkeling 
van koffie van hoge kwaliteit, om 

verrassende melanges te geven die 
een symfonie van intense aromatische 
tonen uitvoeren in een werk van plezier 

in de mond.



CERVEZAS (BIEREN)
Cornet ................................................€ 5,10
Corona ...............................................€ 6,10
Den Bleeter .......................................€ 6,20
Duvel ...................................................€ 4,90
Duvel 666 ...........................................€ 4,90
Erdinger (0,5 l).................................€ 5,90
Geuze boon (37,5 cl) .....................€ 6,20
Hoegaarden .....................................€ 3,30
Karmeliet ..............................................€ 5,20
Kriek boon (37,5 cl)..........................€ 8,00
La Chouffe............................................€ 5,90
Leffe blond (25 cl) ...........................€ 4,80
Leffe bruin (25 cl)..............................€ 4,80
Liefmans..............................................€ 4,20
Mc Chouffe ........................................€ 4,80
Nethe tripel ........................................€ 5,50
Omer....................................................€ 4,90
Orval ...................................................€ 5,90
Rodenbach .....................................€ 3,50
Salitos .................................................€ 6,10
San Miguel ........................................€ 3,90
Stella (25 cl) .........................................€ 3,20
Triple d’Anvers...................................€ 5,20
Viswijf ....................................................€ 4,80
Westmalle Trappist ..........................€ 4,80
Westmalle Tripel................................€ 4,90

CERVEZAS NA 
(ALCOHOLVRIJE BIEREN)

Cornet NA ..........................................€ 5,10
La Trappe NA ....................................€ 5,50
Sportzot NA .......................................€ 4,90
Stella NA ............................................€ 3,20
Leffe blond NA .................................€ 4,80
Leffe bruin NA .................................€ 4,80
Erdinger NA (0,5 l) ...........................€ 5,90
La Chouffe NA ..................................€ 4,90
Liefmans NA .........................................€ 4,20

NACHO PLATTERS
Nachos con Salsa de Tomate ........................................................................................ € 8,50
Krokante tricolore nacho’s met pittige tomatensalsa, gesmolten cheddar en koriander.
Nachos con Guacamole ................................................................................................ € 9,00
Tricolore nacho’s met verse guacamole, zure room, tomaat en limoenzeste.
Nachos "Latino Style" ..................................................................................................... € 13,50
De ultieme klassieker met Chili con Carne kaas, zure room en jalapeño’s.
Nachos "Latino Veggie Style" ...................................................................................... € 13,50
De ultieme klassieker met Chili Sin Carne, kaas, zure room en jalapeño’s.
Nachos con Pulled Pork ................................................................................................ € 15,00
Tricolore nacho’s met langzaam gegaard varkensvlees, rokerige BBQ-saus, cheddar en koriander.
Nachos Mediterráneo .................................................................................................... € 14,50
Nacho’s met gegrilde paprika, olijven, rode ui, feta en frisse tzatziki.
Nachos del Mar ............................................................................................................... € 18,50
Tricolore nacho’s met scampi in lookboter, verse tomaat, aioli en een vleugje limoenzeste,
fris, zuiders en vol zee-aroma.
Nachos al Pastor .............................................................................................................. € 15,50
Tricolore nacho’s met Mexicaans gekruide kip, ananas en chipotle-saus.

Alle deze nacho platters worden 
geserveerd als sharing dish (geschikt voor 2 
personen) en gaan ook perfect als apéro, bij 
een frisse cocktail of een lekker glas wijn!

NIEUW
“Knabbel bij je babbel” (Plato Sopresa): 
Onze hartige plank met Spaanse specialitei-
ten, aan €16 per persoon. (vanaf 2 personen)

SPAANSE KNABBEL BIJ DE BABBEL?

MARNIX HAPJES
Portie kaas ....................................€ 7,50
Bitterballen ....................................€ 7,50
Gefrituurde scampi’s ...................€ 7,50
Mini loempia’s ..............................€ 7,50
Serrano kroketjes ..........................€ 9,50
Portie gemengd..........................€ 21,00



 

*	 OPGELET! Menuprijs & portie is per persoon. Te bestellen vanaf 2 personen en 
	 max. 2 verschillende menu’s per tafel. In een menu zit steeds een voorgerecht.
	 Indien iemand mee wil eten zonder het menu te bestellen, dan is dit enkel mogelijk 
	 als er voor die persoon nog 3 extra losse tapas worden bijbesteld. Voor kinderen tot 10j niet van toepassing.

VERDURAS  Vegetariana

Primo plato
lookbroodje met tomatenpesto, 
gazpacho van tomaten en geroosterde 
paprika, avocadoijs.

Segundo plato
Linzenballekes in tomatensaus, 
gegrilde groenten met kruidenkaas, 
papatas bravas, Pimientos de Padron, 
kikkererwten en spinazie.

 € 34,00* CARAMBA  Mexico

Primo plato
Nachos con chili y queso, 
jalapeño poppers.

Segundo plato
Tex Mex ribbetjes, kipburrito, scampi con 
mangosalsa, patatas bravas, Pimientos de 
Padron, gefrituurde uienringen.

 € 35,00*

ESPERANZA
Primo plato
Lookbroodjes met tomaat en 
Serranoham, olijven en fuet.

Segundo plato
Scampis in look, gegratineerde 
mosseltjes, ribbetjes, calamares, balletjes 
in tomatensaus, miniburritos, gegrilde 
groenten, patatas bravas.

 € 38,00*

BARCELONA
Primo plato
Ansjovis, Manchegokaas, lookbroodje 
met tomatenpesto.

Segundo plato
Gegrilde gamba’s, gegratineerde 
mosseltjes, scampi’s in lookolie, patatas 
bravas, gegrilde groenten en calamares.

 € 34,00*

ALICANTE
Primo plato
Serranoham, Manchegokaas en 
lookbroodjes met aioli.

Segundo plato
Ribbetjes, kipkroketjes, patatas bravas, 
balletjes in tomatensaus en tortilla de 
patatas, gamba.

 € 34,00* ESTUPENDO
Mojito of mojita
Primo plato
Knabbel bij je babbel

Segundo plato
Gegrilde groenten, scampi's, patatas 
bravas, calamares, ribbetjes
Postres
Churros

 € 53,50*

PLATOS VARIADOS
TAPAS MENU'S VANAF 2 PERS.

APERITIEF + TAPASMENU + DESSERT

Cocktail + Caramba + Dessert	 € 53,50*

Cocktail + 	 € 52,50*

Barcelona of Verduras of Alicante + Dessert	

KIES HIERNAAST UW APERITIEF EN DESSERT

•	Cocktail: Mojito, Gin Tonic, Havana Cola
•	Mocktail: Mojita, 0% Gin Tonic, 0% Rum Cola
•	Dessert: churros, crema catalana, appelburritos

OPGELET: Duidelijk vermelden bij bestelling

Enkel bovenstaande opties

PLATO SORPRESA ALS VOORGERECHT
Olijven, ansjovis, pan tomate, serrano, fuet, queso, tortilla en brood.

Veggie: Olijven, Pan Tomate, queso, tortilla, gezouten amandelnoten, 

Pimientos de Padron, nacho's guacamole

 € 16,00*



TAPAS
TAPAS VERDURAS (VEGGIE)
Aceitunas Mixtas ................................................................................................................€ 3,90
Groene en zwarte olijven met een vleugje olijfolie & kruiden.
Pan con Tomate .................................................................................................................€ 7,90
Geroosterd brood met “tomate natural rallado” - verse, geraspte tomaat,
afgewerkt met een “picada aderezo” van knoflook en peterselie.
Pan con Allioli .....................................................................................................................€ 7,50
Warm brood met onze huisgemaakte looksaus - klassiek en onweerstaanbaar.
Parrillada de Verduras con Queso Feta .......................................................................€ 9,20
Een kleurrijke mix van gegrilde seizoensgroenten met zachte feta,
licht gerookt van de grill, kruidig gemarineerd en boordevol zuiderse aroma’s.
Patatas Bravas .....................................................................................................................€ 5,90
Krokante aardappeltjes met saus naar keuze: Kies voor de vurige “Sevilla”versie 
voor de durvers, of de zachtere “Barcelona” saus met een vleugje gerookte paprika, 
een tikje zoals onze eigen cocktailsaus… maar dan met een Spaanse flair.
Patatas Fritas...............................................................................................................€ 5,90
Heerlijk gefrituurde krokante frietjes... op z'n Vlaams !
Ensaladilla Rusa ..................................................................................................................€ 6,90
Romig aardappelslaatje met groenten - een frisse klassieker van de Spaanse tafel.
Tortilla de Patatas ...............................................................................................................€ 6,90
Authentieke Spaanse aardappelomelet, zacht vanbinnen en goudbruin gebakken.
Albóndigas de Lentejas ......................................................................................................€ 10,40
Linzenballetjes met kruidige tomatensaus - 100 % plantaardig en vol smaak.
Ensalada de Tomates.........................................................................................................€ 6,50
Tomatenslaatje met olijfolie en oregano - zomers, simpel en puur.
Queso Tres Leches .................................................................................................................€ 9,40
Halfharde Spaanse kaas van schapen-, geiten- en koemelk - vol, romig 
en met de verfijnde textuur van een jonge Manchego.
Champiñones al Ajillo .......................................................................................................€ 9,90
Verse champignons gebakken in geurige olijfolie met knoflook en peterselie,
eenvoudig, eerlijk en onweerstaanbaar Spaans.
Pimientos de Padrón ........................................................................................................€ 11,00
Milde groene pepertjes, zacht gebakken met grof zeezout,
een klassieker van de spaanse kust.

TAPAS PESCADOS Y MARISCOS (VIS)
Gambas á la plancha per stuk .......................................................................................€ 3,90
Gegrilde grote gamba met een vleugje zeezout, citroen en olijfolie - eenvoudig, 
vers en onweerstaanbaar Spaans. (minstens per 2 te nemen)
Scampi al Ajillo ..................................................................................................................€ 10,90
Scampi’s gebakken in geurige lookolie met een snuifje chili - klassiek, pittig 
en boordevol smaak.
Calamares a la Romana ..................................................................................................€ 7,90
Krokante inktvisringen met een vleugje citroen en frisse looksaus,
een zuiderse klassieker van het strand.
Mejillones Gratinados ...................................................................................................... € 8,80
Gegratineerde mosselen met kruidenboter, Parmezaan en een knapperig korstje - warm en hartig.
Boquerones ..........................................................................................................................€ 8,40
Zachte ansjovisfilets op olie, met een zilte toets van de Middellandse Zee,
puur Spaans en heerlijk bij een glas wijn.
Almejas al Ajillo .................................................................................................................€ 12,90
Venusschelpen in geurige lookolie met peterselie - puur, elegant en een stukje 
Spaanse kust op je bord.
Chipirones Fritos.................................................................................................................€ 11,10
Mini-inktvisjes, goudbruin gefrituurd en heerlijk krokant; perfect om te delen
met een glas vino blanco. 

“Knabbel bij de babbel” (Plato Sopresa): 
Onze hartige plank met Spaanse specialitei-
ten, aan €16 per persoon. (vanaf 2 personen)

KNABBEL BIJ DE BABBEL?



TAPAS
TAPAS CARNE (VLEES)
Jamón Serrano ................................................................................................................... € 9,90
Dun gesneden Spaanse serranoham - klassiek, zacht gezouten en puur van smaak.
Pata Negra ........................................................................................................................ € 21,00
Fijnste Ibérico-ham, 36 maanden gerijpt - smeltend zacht met een nootachtig aroma.
Chorizo ................................................................................................................................. € 8,40
Pikante Spaanse worst met een rokerige toets van paprika - vol karakter en pit.
Costillas de Cerdo ............................................................................................................ € 9,90
Spare-ribs met kruidige marinade, langzaam gegaard tot ze van het bot vallen.
Chuletas de Cordero ...................................................................................................... € 11,90
Twee malse lamskoteletjes, licht gekruid en gegrild op Spaanse wijze.
Albóndigas en Tomate .................................................................................................. € 10,40
Gehaktballetjes in rijke tomatensaus met mediterrane kruiden.
Croquetas de Pollo y Jamón ........................................................................................ € 16,50
Knapperige kipkroketjes met serranoham - romig, krokant en onweerstaanbaar.
Alas de Pollo ..................................................................................................................... € 10,50
Kippenvleugels met zoet-pikante marinade - ideaal bij een glas Rioja.
Fuet Extra ............................................................................................................................. € 7,40
Dunne, gedroogde Catalaanse salami - delicaat en kruidig.
Mini Burritos ....................................................................................................................... € 12,90
Mini-wraps met gekruid gehakt, kaas en tomatensalsa - klein van formaat, groot van smaak.
Mini Burritos de Pollo ...................................................................................................... € 12,90
Mini-wraps met malse kip, paprika en een vleugje limoen.
Chorizo d’Argentina ....................................................................................................... € 10,90
Argentijnse worstjes in rodewijnsaus - rijk, kruidig en hartverwarmend.
Pan de Ajo de la Casa ....................................................................................................... € 11,50
Huisgemaakte lookbroodjes met tomaat en serranoham - warm en vol van smaak.
Croquetas de Serano ........................................................................................................ € 9,50
Krokante kroketjes met serranoham - romig vanbinnen, krokant vanbuiten.
Brocheta de Pollo............................................................................................................. € 13,50 
Kipbrochettes met mangodip - een zonnige combinatie van zoet en hartig.
Taco Pulled Pork (2 stuks) .................................................................................................. € 15,00 
Taco’s gevuld met langzaam gegaard varkensvlees, BBQ-saus en frisse koriander.

NACHO PLATTERS
Nachos con Salsa de Tomate ........................................................................................ € 8,50
Krokante tricolore nacho’s met pittige tomatensalsa, gesmolten cheddar en koriander.
Nachos con Guacamole ................................................................................................ € 9,00
Tricolore nacho’s met verse guacamole, zure room, tomaat en limoenzeste.
Nachos "Latino Style" ..................................................................................................... € 13,50
De ultieme klassieker met Chili con Carne kaas, zure room en jalapeño’s.
Nachos "Latino Veggie Style" ...................................................................................... € 13,50
De ultieme klassieker met Chili Sin Carne, kaas, zure room en jalapeño’s.
Nachos con Pulled Pork ................................................................................................ € 15,00
Tricolore nacho’s met langzaam gegaard varkensvlees, rokerige BBQ-saus, cheddar en koriander.
Nachos Mediterráneo .................................................................................................... € 14,50
Nacho’s met gegrilde paprika, olijven, rode ui, feta en frisse tzatziki.
Nachos del Mar ............................................................................................................... € 18,50
Tricolore nacho’s met scampi in lookboter, verse tomaat, aioli en een vleugje limoenzeste,
fris, zuiders en vol zee-aroma.
Nachos al Pastor .............................................................................................................. € 15,50
Tricolore nacho’s met Mexicaans gekruide kip, ananas en chipotle-saus.

Alle deze nacho platters worden 
geserveerd als sharing dish (geschikt 
voor 2 personen) en gaan ook perfect 
als apéro, bij een frisse cocktail of een 
lekker glas wijn!

NIEUW

Bij een reservatie voor de avonden (vanaf 17h30), 
worden 3 tapas per persoon als volwaardige 
maaltijd beschouwd. Liever tapas als voorgerecht? 
Dan raden we 2 tapas per persoon aan.

TAPAS OF VOORGERECHT?



VOOR- & HOOFDGERECHTEN
ENTRADAS (VOORGERECHTEN)
Tomatensoep met balletjes .....................................................................................€ 8,50
Romige, gekruide tomatensoep met lekkere vleesballetjes.
Scampi al Ajillo con Crema de Ajo ......................................................................€ 19,50
5 “Grande” sappige scampi’s in romige look-boterroom, heerlijk vol van smaak.
Scampi con Curry y Piña........................................................................................€ 19,50
5 “Grande” sappige scampi’s in zachte currysaus met stukjes ananas - romig, fruitig en zuiders.
Scampi “Marnix” – Estilo Agridulce ......................................................................€ 19,50
5 “Grande” sappige scampi’s in een lichtzoete, kruidige koriandersaus - fris en perfect in balans.
Scampi "Diabolo" ....................................................................................................€ 19,50
5 “Grande” sappige scampi’s in pittige tomatensaus met look en chili. 
Voor wie houdt van een vurige toets.
Croquetas de Queso ..............................................................................................€ 17,00
Spaanse kaaskroketten (2 stuks) krokant vanbuiten, heerlijk smeuïg vanbinnen.
Carpaccio de Pez Espada en Estilo Ceviche ......................................................€ 17,00
Zwaardviscarpaccio gemarineerd in limoen, koriander en rode ui.
Pulpo a la Gallega Tradicional .............................................................................€ 18,00
Octopus op aardappel, afgewerkt met zeezout, olijfolie en pimentón.
Jamón Ibérico con Pan de Cristal y Tomate .......................................................€ 19,00
Fijn gesneden Ibericoham met vers tomatenbrood.
Tortilla Española con Alioli Suave .........................................................................€ 12,00
Traditionele aardappel-omelet, geserveerd met een lichte aioli.
Carpaccio de Carne ..............................................................................................€ 17,50
Malse rundscarpaccio met parmezaan en olijfolie.

PLATOS PRINCIPALES (HOOFDGERECHTEN)
Chuck Flap de Rubia Gallega.................................................................. (S € 28,00) € 36,50
Traaggegaarde chuck flap (nekflap) van het Galicische Rubia Gallena rund - intens van 
smaak,langzaam gegaard op lage temperatuur. Geserveerd met seizoensgroenten
en een verfijnde saus van limoen, koriander en zachte kalfsjus. Een subtiele balans tussen 
zuiderse frisheid en bourgondische diepte.
Picanha a la Parrilla con Salsa Bordelesa .............................................. (S € 31,00) € 39,50
Sappige gegrilde picanha (staartstuk), afgewerkt met een klassieke Bordolaisesaus
op basis van rode wijn en rundsfond. Geserveerd met gegrilde seizoensgroenten.
Een elegante mix van Franse finesse en mediterrane warmte.

Tartar de Ternera con Jamón Serrano y Alcaparrones  ........................................€ 27,50
Fijngehakte steak tartaar met flinterdunne Serrano ham en frisse alcaperones, afgewerkt
met een vleugje olijfolie en geserveerd met krokante frietjes. Karaktervol gerecht vol zon
en passie, recht uit het hart van Mama Latino.
Steak Belgisch Blauw ................................................................................ (S € 22,50) € 29,50
Mals stuk rundsvlees van Belgische topkwaliteit, puur gebakken en geserveerd 
met huisgemaakte saus naar keuze (+ € 2,50): Peperroom, Champignon, Bearnaise of Chimichurri.
Costillas de la Casa (ribbetjes) ..................................................(S € 22,00) (XL € 35,10) € 27,50
Langzaam gegaarde ribbetjes, supermals en verfijnd op smaak gebracht 
in een aromatische zuiderse marinade.
Parrillada del Fuego (mixed grill)..........................................................................€ 35,00
Een vurige, zuiderse mix van malse kipbrochette, sappig lamskoteletje, Belgische Blauwe steak, 
gekruid varkenshaasje, smaakvolle bakchorizo en een grote gamba van de plancha.
Een pure grillverleiding op één bord.
Arizona Burger .........................................................................................(MINI € 18,50) € 25,00
Gegrilde rundsburger met romige cheddar, krokant gebakken spek en een spiegelei,
in een warme zuiderse stijl.
Latino Burger.................................................................................................... (MINI € 18,50) € 24,50
Sappige hamburger met nacho crunch, romige guacamole en een vleugje zuiderse pit.



VOOR- & HOOFDGERECHTEN
PLATOS PRINCIPALES (HOOFDGERECHTEN)
Chili con Carne................................................................................................................ € 24,50
Traag gegaard Mexicaans rundsvlees met bonen, paprika en kruidige tomatensaus.
Warm, pittig en vol smaak.
Chili sin Carne (veggie)................................................................................................. € 23,50
Traag gegaarde vegetarische variant op “Chili con Carne”.
Estofade de Carne (stoofvlees) .....................................................................(S € 19,50) € 24,50
Rundsstoofvlees op grootvaders wijze, langzaam gegaard in donker bier 
en afgewerkt met een zachte, rijke saus.
Chicken Havana ...............................................................................................(S € 19,50) € 25,00
Geroosterde kip met malse paprika en geroosterde cashewnoten, in een fluweelzachte 
tomatensaus met zuiderse kruiden en een vleugje olijfolie, geserveerd met geurige rijst.
Pastel de Pollo de la Abuela (videe) ...........................................................(S € 19,50) € 24,50
Huisgemaakt familierecept van malse kip in romige saus met champignons 
en een krokant bladerdeeg hapje.
Carrilleras de Cerdo al Cerveza de Cerezas (varkenswangen)...........(S € 22,00) € 27,00
Traaggegaarde varkenswangen in kriekenbier, zacht gegaard tot ze smelten 
op de tong. Geserveerd met beukenzwammen en een volle saus met toetsen 
van kersen en mout, verfijnd met een zuiders accent van kruiden en warmte. 
Een mediterrane interpretatie van een Belgische klassieker.

PESCADOS Y MARISCOS (VIS- & SCHAALDIEREN)
Scampi al Ajillo ...................................................................................................... €27,00
7 “Grande” sappige scampi’s op Spaanse wijze, kort gebakken in olijfolie met verse look 
en een vleugje peterselie.
Scampi Curry .......................................................................................................... €27,00
7 “Grande” sappige scampi’s  in zachte currysaus met stukjes ananas.
Romig, fruitig en heerlijk zuiders.
Scampi Marnix ....................................................................................................... €27,00
7 “Grande” sappige scampi’s  in een huisgemaakte zoetzure saus met koriander.
Fris, kruidig en perfect in balans.
Scampi Diablo ........................................................................................................ €27,00
7 “Grande” sappige scampi’s  in pittige tomatensaus met look en chili.
Voor wie houdt van een vurige toets.
Tajine de Lubina ........................................................................................ (S € 22,00) € 28,00
Traag gegaarde zeebaars in een zuiders tajine met trostomaatjes, 
groene asperges en zoete aardappelfrietjes - zonnig, zacht en vol mediterrane aroma’s.
Atún a la Parrilla ........................................................................................ (S € 23,00) € 32,00
Gegrilde tonijnfilet met tomaat, rucola en krokante crispers, 
afgewerkt met een toets van balsamicosiroop.
Vispan de Marnix ................................................................................................... €28,50
Rijkelijk gevulde vispan met seizoensvis en smeuïge puree - klassiek, hartverwarmend 
en verfijnd.

Verschillende gerechten bieden we vanaf nu ook aan in “sharing” 
formule, je herkent deze aan de prijs aanduiding met “S” (sharing 
/ small). Deze gerechten worden met dezelfde zorg en presentatie 
aan tafel geserveerd, in een handige manier om te delen. 
(Sharing prijs “S” = prijs per persoon)

SHARING IS CARING
Knabbel bij de babbel (Plato 
Sopreso): Onze hartige plank met 
spaanse specialiteiten, aan €16 
per persoon (min. 2 personen)... 
of neem een kijkje naar onze tapas.

KNABBEL BIJ DE BABBEL?(vanaf 2 personen)

NIEUW



VOOR- & HOOFDGERECHTEN
FAJITAS (WRAPS)
Fajita met kip .......................................................................................................... € 25,00
Tex-Mex klassieker van gebakken en gekruide reepjes kip en garnering, 
met warme tortilla's om deze lekker op te rollen.
Fajita veggie & vegan ........................................................................................... € 25,00
Tex-Mex klassieker van gebakken en gekruide groentjes en garnering,
met warme tortilla's om deze lekker op te rollen.

BOWLS (SALADES)
Bowl met kip, feta & aubergine ............................................................................ €24,50
Royale bowl met gegrilde groenten, gemarineerde kippenreepjes, feta, sticky aubergines, 
sesamzaad & zoete frietjes.
Bowl met geitenkaas, appel & spek .................................................................... €23,50
Royale bowl met geitenkaas, jonagold, frambozen / honing vinaigrette, toast 
& crumble van spek.
Bowl met scampi, rode biet & ananas ................................................................ €24,50
Royale bowl met scampi, rode biet, ananas, basilicum & crumble.

KIDSCORNER (Leeftijd tot 10 jaar)  € 13,50
Spaghetti met pingpongballen
Monsterburgertje met ketchup en frietjes
Curryworst met ketchup en frietjes
Ribbekes van bambam en frietjes

BIJGERECHTEN & SAUZEN
Goed om weten: bij elk gerecht is per persoon naar keuze één portie Mayonaise, Ketchup 
of Looksaus inbegrepen. En bij alle hoofdgerechten (behalve bij Fajitas en Kids corner) is ook 
één bijgerecht naar keuze inbegrepen: Frietjes, Kroketjes, Patatas Bravas, Rijst, Puree 
of Brood. Sommige voorgerechten worden standaard reeds met brood geserveerd.

Uiteraard kan je bijgerechten en sauzen bijbestellen als supplement(en):
Frietjes / Kroketjes / Patatas Bravas / Rijst / Puree ................................................... € 4,00
Brood ............................................................................................................................. € 2,00
Ketchup / Mayonaise / Looksaus............................................................................... € 2,00
Peperroom / Champignon / Bearnaise / Chimichurri saus ..................................... € 2,50



PURE VERWENNERIJ
COUPES VAN ROOMIJS
 Klein (2 bollen) Groot (3 bollen)

Kinderijsje (met smarties)..................................€ 9,50 
Coupe dame blanche ......................................€ 9,50 € 11,50
Coupe dame noir...............................................€ 9,50 € 11,50
Coupe bréselienne ............................................€ 9,50 € 11,50
Coupe vanille .....................................................€ 9,50 € 11,50
Coupe chocolade .............................................€ 9,50 € 11,50
Coupe tricolor ....................................................€ 9,50 € 11,50
Coupe krieken ...................................................€ 9,50 € 11,50
Coupe yoghurt met bosvruchten...................€ 11,50 € 13,50
Coupe rum rozijnen .........................................€ 11,50 € 13,50
Coupe advocaat .............................................€ 11,50 € 13,50
Slagroom is standaard inbegrepen

GEBAK & SPECIALS
Huisbereide appelstrudel met vanille ijs & warme saus....€11,50
Huisbereide “Moulleux” ........................................................€12,50
Huisbereide zalige chocomousse met fruit .......................€ 12,50
Latino passion (sorbet met passie) .....................................€ 12,50
Verwenbord ...........................................................................€ 13,50
Appelburritos ...........................................................................€ 9,50
Churros .....................................................................................€ 9,50
Crema catalana .....................................................................€ 9,50

WARME SPECIALS (KOFFIE & THEE)
Irish coffee .............................................................................€ 11,50
Italian coffee .........................................................................€ 11,50
French coffee ........................................................................€ 11,50
Cuban coffee ........................................................................€ 11,50 
Koffie met Havana, rietsuiker en honing

Carajillo con 43 .....................................................................€ 10,90 
Koffie met likeur “43”

Mexican coffee .....................................................................€ 11,90 
Koffie met tequila

Coffee Catalunya .................................................................€ 10,90 
Koffi met Baileys

Hot Mojito ...............................................................................€ 11,90 
Limoen, munt , Havana, rietsuiker

Appelthee met rum en gember ..........................................€ 12,50 



WIJNKAART (FLES)

ITALIË
WIT
Ternuta Carretta - Cayega Arneis .............................................................................. € 39,00
Fris, bloemig en licht kruidig - peer en witte perzik

ROOD
Donnadicoppe - Nero d’Avola / Syrah ..................................................................... € 40,00
Zuiders temperament met bramen, kaneel en zachte tannines
Passo a Passo ................................................................................................................... € 29,00
Boeket van fruitige aroma’s - perfect bij gegrilde gerechten en pasta’s

FRANKRIJK
WIT
Marcel - Grenache blanc (Languedoc) ................................................................... € 29,00
Fris, floraal en levendig - heerlijk bij BBQ of kip

SPANJE
WIT
Bodega Las Virtudes - Arrocero ................................................................................... € 32,00
Halfzoet & aromatisch - bloemen en citrus
Colección de Toneles - Las Blancas Tradicionales................................................. € 42,00
Kalkig, notig, citrus - spannend en elegant
Bodegas Forcada - Sauvignon Blanc (Rioja) ........................................................... € 36,00
Citroenschil, vanille, gras en krachtige afdronk

ROOD
Bodegas Forcada - Garnacha Selección Terroir (Rioja) ...................................... € 36,00
Zacht, sappig en elegant - rood fruit en een vleugje vanille
Bodegas Forcada - Graciano Crianza (Rioja) ........................................................ € 32,00
Diep, krachtig & complex - vijg, kruiden en jammy stijl
Bodega Las Virtudes - Patojo (Allicante) .................................................................. € 37,00
Montastrell - kruidig, gestructureerd en evenwichtig
Comtat ‘M’ (Allicante) ................................................................................................... € 31,00
Krachtige aroma’s - perfecte begeleider bij gegrild vlees

Dankzij onze samenwerking met “Wereld Wijnen” 
Karin Van Loock selecteerden wij reeds verschillende 
pareltjes die stuck voor stuk perfect passen bij onze zui-
derse gerechten.  Wij giden je heel graag naar de best 
passende wijn bij uw tapas, voor- en hoofdgerechten,

HULP NODIG BIJ UW KEUZE?




